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Aspic de luxe aux crevettes

mélange

—depuis—

==

Ingrédients Directives

2 boites de crevettes Au mélangeur, hacher séparément les crevettes, les piments, les ceufs et les trongons de céleri.
1 pot de 2 oz de piments doux, Verser dans un bol. Mettre la gélatine dans le récipient du mélangeur et ajouter I'eau bouillante.
égouttés

Couvrir et traiter au réglage BRASSER jusqu’a dissolution. Ajouter les ingrédients restants et traiter
au réglage MALAXER jusqu’a I'homogénéité. Vider dans le bol et bien combiner. Verser dans un
moule (un litre) bien graissé et réfrigérer.

2 ceufs durs

1 tasse de troncons de céleri

1 paquet de gélatine au citron

5 tasse d’eau bouillante

Y tasse de creme fleurette

Y tasse de mayonnaise légere

1 mince tranche d’oignon

1 pot de 3 oz de fromage au piment
doux

1 cuillerée a thé de sel



